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Antonio D iog uardi @antoniodioguardi.chef

VORSPEISEN

Nisslisalat
Speck | Ei | Crodtons
14

Kiirbissuppe
Kerne | Ol
9

Pilzsuppe
Marroni Ravioli
14

Biiffelmozzarella
Geraucherter Saibling
22

Kiirbistatar
Feigenkonfitiire | Ziegenkdse | Haselnuss
18

Geraucherte Entenbrust
Fenchel | Zitrusgel | Lakritze
24

Reh Carpaccio
Marroni | Frischkése | Rotwein
25

HAUPTGANGE

Reh Ravioli Edit Emilia’s Ennetbiirgen

Preiselbeeren | Mozzarella | Marroni
32

Hammer cOrdon Bleu 280g - Metzgerei Matter Kriens

Hinterschinken | Raclette-Kése
Gemuse
38

Fischfilet vom Eigenthal Fischzucht Josef Burri
Gebratenes Saiblings-Filet

Sauce Tartare | Gemiise

38

Gnocchi
Kiirbis | Pilze
28

Perlhuhnbrust
Marinierter Rotkohl | Jus
32

Hirsch Entrecéte
Spatzli | Marroni | Rotkraut | Rosenkohl
38

Hammer Fondue Classic (ab 2 Personen)
Wiirfel-Brot | Apfel | Kirsch
29 pro Person 2209

Beilagen
Pommes Frites
Spatzli
Gemduse

6

Lebensmitteldeklaration

Schwein Zentralschweiz | Saibling Eigenthal | Ente Frankreich | Perlhuhn Frankreich | Wild Osterreich | Backwaren Schweiz

Bei Allergien berat Sie gerne unser Servicepersonal

Die Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive MwSt



